TOMATTARTE

En dejlig tomattaerte med g og hytteost. Opskriften
er ogsa fedtfattig nar man sammenligner med andre
typer teerter.

Ingredienser

o 1 teertedej (kan kabes feerdig i
supermarkedet, men du kan naturligvis
ogsa lave den selv)

3lgg

evt. 1 dl soltgrrede tomater

4 &g

400 g hytteost

Y dl meelk

salt

peber

2 tomater

Kom teertebunden i et teertefad. Hak lgg og
soltgrrede tomater, og fordel dem over
teertebunden. Pisk aeg og maelk sammen og
bland hytteost, salt og peber i. Heeld
blandingen over teertebunden. Skeer
tomaterne i skiver og laeg dem pa toppen af
teerten.

Bag tomatteerten ved 220 grader i ca. 45
minutter.
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