
ÆBLETÆRTE 
Lav en fin æ 

Lav en fin æbletærte ganske simpelt ved at følge 
denne opskrift. Klassisk fremgangsmåde med 
æbler, sukker, kanel og mandler. 

•  

Til 8 personer  

  

Bund 

• 150 g smør (smeltet)  
• 3 dl mel  
• 2 dl sukker  
• 1⁄2 tsk bagepulver  

Fyld 

• 3 æbler skåret i både  
• 2 1⁄2 spsk sukker  
• 2 tsk kanel  
• 100 g mandler (hakkede)  

Ingredienser til bunden blandes sammen og 
trykkes ud med hænderne i en tærteform. 
 
Æblerne skæres i både, lægges på bunden. 
Sukker blandet med kanel drysses over, 
hakkede mandler drysses over til sidst. 
 
Bages ved 180 grader i ca. 30 minutter. 
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