RISENGR@D

Risengrad er en klassisk ret som ofte serveres
omkring juletid, men som sagtens kan nydes hele
aret rundt. Det er nemt og billigt og et garanteret
hit for alle aldersgrupper.

. 4 personer -
Till *P -]

o 2Y%dlgradris

« 2dlvand

e 1% Imealk (sedmaelk eller letmaelk
eller halvt af hver)

o 1tsksalt

Server med

o kanelsukker
e En klat smar

Seet vandet til at koge, og lad gradrisene
koge i vandet i et par minutter.

Heeld derefter maelken i, og bring greden i
kog.

Risengrgden koges ved svag varme under
lag i 50 minutter. Husk at rare jeevnligt, sa
greden ikke braender pa.

Tilseet salt og tilseet mere meelk, hvis grgden
bliver for fast.

Serveres med kanelsukker og en smgarklat.
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