Solbarbraendevin

Ingredienser

6 dl friske solbar

1 stk klgver

1 dl sukker (se opskrift) - efter smag
4 dl vodka

Skreel fra en citron

Fremgangsmade

Note: Der ber kun bruges friske solber, undga darlige partier.
RENS IKKE for de skal bruges. Rens barrene og knus dem let.
Tilseet vodka, citron skreal, og klgver.

Held pa en M@RK flaske og lad den sta i 3-4 maneder.

Pres gennem et kleede, (sgrg for at fa sa meget saft ud som muligt).

Tilseet sukker efter smag og opbevar 4 uger.
Braendevinen har tendens til at veere letflydende.
Man kan evt. tilsatte glycerin for at fa den tykkere.
Egner sig glimrende til bagning.



