Eggnog

Ingredienser (30 portioner)

24 delte &g

2 cl sukker

1 kvart bourbon
2 cl cognac

1 kvart flgde

2 kvart meelk

1 kvart vanilleis
Muskatngd

Fremgangsmade

Rar eeggeblommer og sukker til en tyk masse.

Tilseet Bourbon og Cognac og rer grundigt. (Spritten "koger" &gget.)

Tilset flade og malk og fortsaet med at rere. tilset isen i sma stykker.

Rar &ggehviderne stive og tilsat. Skal std i keleskab mindst 30 minutter for servering.
Drys let med muskatngd.

NOTEL1: Den er ret steerk men smager ikke af meget, sa du kan evt. skare lidt ned pa mangden af
bourbon og cognac.

NOTE2: Bade bourbon og cognac bgr vere af hgj kvalitet.



