SOLBAERMARMELADE

Ren luksus er synonymet for denne
solbermarmelade. | kog bliver solbarrenes sgdme
serligt fremtreedende, men de bevarer en
kompleks sammensatning af sgde og syrlige
fornemmelser, som virkelig kan smages i det
feerdige resultat.

Til I 3 liter :l

1500 g solbeer

7 dl vand

1200 g sukker

6 tsk geleringspulver (stragne)
6 tsk sukker

atamon eller eddike

Nip solbaerrene af stilkene, og skyl dem.
Kog solbaerrene med vandet i ca. 10 minutter.
Blend frugtmassen med en stavblender.

Kom sukker i og kog i yderligere ca. 5
minutter under omrgring.

Tag gryden af blusset og pisk geleringspulver
blandet med sukker i.

Heeld solbaermarmeladen i glas skyllet i
Atamon eller eddike.

Opbevares bedst i kagleskab.

Marmeladen er bgrnevenlig, da solbserrene
er blendet.
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