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Tip:
Simpel opskrift pa en skan hjemmelavet Bade cremen og sveskegrgden kan med
svesketrifli med vaniljecreme og makroner. fordel laves dagen far.

Samspillet mellem sgd sveskegrad, blgd
vaniljecreme og knasende sprede makroner gar
triflien ekstra laekker, og sa ser det festligt ud, nar
man serverer den i flotte glas.

. 6 personer
Till °P =]

Vaniljecreme

1 vaniljestang

75 g sukker

3 a&eggeblommer

3 dI piskeflgde

3 dl meelk

3 spsk majsstivelse

Sveskegred

e 250 g svesker (uden sten)
« 3dlvand

Derudover
e 20 makroner

Vaniljecreme:

Fleek vaniljestangen, og skrab vaniljekornene
ud. Bland dem med lidt af sukkeret.

Kom aeggeblommerne op i en gryde sammen
med vaniljesukkeret, den tomme vaniljestang,
flade, maelk og majsstivelse, og lad det koge
op, mens du konstant pisker i massen. Nar
den er tyknet og har slaet et par bobler, skal
den kgle af og seettes pa kal.

Sveskegrad:

Kom sveskerne op i en gryde sammen med
vand, og lad det simre i ca. 20 minutter.
Blend det herefter med en stavblender. Lad
greden kgle lidt af, og kom den sd i
kaleskabet, til den er helt kold.

Anretning:
Knus makronerne.
Brug 6 flotte glas, og fordel grad, creme og


Kenta
Rektangel


	Svesketrifli

