KANELSNEGLE -
OPSKRIFT PA
KANELSNEGLE

Skanne kanelsnegle med masser af det laekre

fyld.

Dej

50 g geer

4 "/, dl meelk

3 &g

1 tsk salt

6 spsk sukker

evt. 1 tsk vaniljepulver eller
vaniljesukker

e 1kg mel

e 150 g smear (bladt)

e 400 g smear (bladt)
o 400 g sukker
e 6 spsk kanel

Oplgs geeren i meelken. Rar geg, salt, sukker
og evt. vaniljepulver i.

/It skiftevis lidt af smarret og lidt af melet i
indtil det hele er kommet i og dejen er jeevn.
Lad den heeve tildaekket i en halv times tid.

I mellemtiden rgres ingredienserne til fyldet
sammen.

Rul dejen ud og smer fyldet pa. Rul den
sammen - sa stramt som muligt - og skeer
den i skiver. Laeg skiverne pa en bageplade
med bagepapir eller i muffinsforme (de
hjeelper til at holde pa fyldet).

Bag kanelsneglene midt i ovnen ved 200
grader, til de er gyldne.
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